Acreditacion ratifica prestigio y desarrollo académico de Magister en Historia

Gran alegria ocasiond la reciente acreditacion del Magister en Historia de Occidente, que
ratifica asi su permanente desarrollo y el prestigio de su cuerpo académico. El programa
es el primer Magister impartido por la Facultad de Educacion y Humanidades en alcanzar
este logro, en lo que constituye un nuevo avance en el desafio institucional de acreditar el
posgrado.

El Dr. Mauricio Rojas GOmez, director del Magister en Historia de Occidente, recordd que éste fue
creado en 2004 y cuenta con una matricula anual de entre 9 y 13 alumnos de distintas zonas del pais.
La mayor parte de nuestros estudiantes proviene de otras universidades, desde Copiap6 por el norte
y Valdivia por el sur, advirtid, destacando que de acuerdo a las encuestas aplicadas en el marco de la
autoevaluacién, asi como del proceso renovacion curricular, es uno de los programas con mayor nivel
de satisfaccion de parte de los egresados.

Dr. Mauricio Rojas G.

El director sefald que dado que se trata de un magister de caracter académico, las clases son tipo
seminario, en torno a discusiones, lecturas y debates, que facilitan el desarrollo de la tesis que deben
realizar los alumnos. Asimismo, el programa cuenta con un cuerpo académico reconocido a nivel
regional, nacional e internacional, lo mismo que los profesores invitados, subrayé Rojas. Tenemos dos
profesores titulares, el 80 por ciento de nuestros docentes son de categoria A, segun la actual
calificacion de la Escuela de Graduados, y la totalidad tiene grado de Doctor, puntualizd. Igualmente,
agrego, el equipo académico registra 15 proyectos Fondecyt regulares, uno de iniciacién y otros
tantos como co investigadores, en un trabajo que ha quedado plasmado en numerosas publicaciones
y capitulos de revistas y textos.

A juicio del Dr. Mauricio Rojas, la acreditacién del Magister reafirma el desarrollo del programa que
-dijo- ha ido a la par con el crecimiento académico de sus profesores. Resaltéd también que se trata
del primer posgrado propio de la Facultad de Educacién y Humanidades que se acredita, puesto que
el Doctorado en Educacidn, ya acreditado, se dicta en consorcio con las universidades catélicas del
Maule, de Temuco y de Concepcidn. El Magister en Historia de Occidente se inscribe ademas en el
ambito de las humanidades que abarca nuestra Facultad, indicd.

Respecto de los préximos desafios a enfrentar, el director mencioné: Primero, la renovacién de la
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estructura curricular, para actualizarla adecuandola a las nuevas exigencias de la Comision Nacional
de Acreditacion, CNA. Segundo, la internacionalizacion, en términos de hacer operativos convenios
especificos con otras universidades y profundizar el intercambio académico y estudiantil con planteles
como las universidades de Estatal Oregon, General Sarmiento de Buenos Aires, Nacional de Cuyo y de
Guadalajara, con los que ya mantenemos relaciones de colaboracién. Ademas, debemos avanzar en
el seguimiento de los egresados y en el fortalecimiento de la vinculacién con el medio, concluyé Rojas
Gomez.

Dr. Sergio Araya G.

Por su parte, el jefe de la Unidad de Aseguramiento de la Calidad de la Vicerrectoria Académica, Dr.
Sergio Guzman Araya, resalté también la calidad, publicaciones y productividad cientifica de los
profesores del Magister. El claustro académico fue uno de los aspectos destacados por los pares
externos, apunto.

Araya valoré también el compromiso del comité de autoevaluacién del programa, que permitié llevar-
adelante el proceso y elaborar el correspondiente informe ajustandose a los criterios de la CNA.

El jefe de la UAC informé que con la acreditacién del Magister en Historia de Occidente (por dos afios,
ante la Agencia Qualitas), el porcentaje de posgrados de la UBB acreditados asciende a 50 por ciento:
tres de cuatro doctorados y seis de 14 magisteres. La cifra podria elevarse sobre el 60 por ciento a
fines de este semestre, con los resultados del Magister en Salud Publica y el Magister en Ingenieria
Industrial, que recibiran la visita de pares externos en abril, en el marco de sus respectivos procesos
de acreditacién ante las agencias Qualitas y AcreditaCl. Asimismo, durante 2018 trabajaran en sus
informes de autoevaluacién el Doctorado en Arquitectura y Urbanismo y los magisteres en Educacion,
en Matematica y en Patrimonio Arquitecténico y Urbano.

Universidad de Alicante otorga Premio Extraordinario de Doctorado a académica UBB

La Dra. Nelly Lagos San Martin, académica del Departamento de Ciencias de la Educacion,
fue reconocida por el programa de Doctorado en Investigacion Educativa de la Universidad
de Alicante, Espaiia, en atencion a la destacada productividad cientifica que se desprende
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de su tesis doctoral sobre “Adaptacion y validacion psicométrica del Inventario de
Ansiedad Escolar (IAES) en una muestra de estudiantes chilenos de educacion
secundaria”. La investigacion refiere las multiples implicancias derivadas de la Ansiedad
durante la infancia y adolescencia.

La investigadora Nelly Lagos San Martin explicé que el reconocimiento se otorga a egresados de
todos los programas de Doctorado de la Universidad de Alicante transcurridos dos afos de
terminados los estudios de postgrado. “La idea es que los nuevos doctores generen productos
derivados de su tesis tales como articulos cientificos, proyectos, ponencias en congresos, entre otros.
Basicamente, se reconoce a los egresados cuyas tesis doctorales han logrado trascender generando
una alta productividad cientifica”, comenté.

La académica UBB comentd que fue su director de tesis, el Dr. José Manuel Garcia Fernandez, quien la
instd a presentar sus antecedentes a la convocatoria universitaria. “Postulé porque tengo una enorme
gratitud con el Dr. Garcia Fernandez, asi como con la Universidad del Bio-Bio, que a través del
Proyecto MECESUP-UBB me brindé las condiciones para desarrollar mis estudios doctorales. También
reconozco y valoro el apoyo de la Facultad de Educacién y Humanidades y del propio Departamento
de Ciencias de la Educacién”, aseverd la investigadora.

Entre los antecedentes valorados por la Universidad de Alicante se considera especialmente la
adjudicacion del Proyecto Fondecyt de Iniciacion en Investigacién, denominado “Ansiedad escolar y su
relacién con variables psicoeducativas. Eficacia de un programa preventivo-educativo”.

En esta investigacidn, la Dra. Nelly Lagos se propone “evaluar la ansiedad escolar que presentan los
estudiantes de Educacién Basica; establecer relaciones entre la ansiedad escolar y algunas variables
cognitivo-motivacionales, socio-afectivas y académicas; elaborar y evaluar la eficacia de un nuevo
programa preventivo-educativo basado en los requerimientos de los estudiantes chilenos de
educacion basica. Todo ello, debido a la necesidad de contar con una evaluacion fiable que aporte
informacién sobre una problematica compleja, que de acuerdo con la literatura es cada vez mas
prevalente en esta etapa escolar, ademas de la elaboracidon de una propuesta de un programa
preventivo-eficaz para abordar esta problematica”, segun indicé.
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La Dra. Lagos San Martin explicé que asi como la adjudicacion del proyecto Fondecyt, también se
considero la serie de articulos cientificos publicados asi como su participacion en diversos congresos
del area.

Especialistas abordaron propiedad intelectual en el Disefio Industrial

“Propiedad Intelectual en ambitos de la
Industria creativa con base en Disefo” se titulo
el seminario que desarrolld la Escuela de
Diseiio Industrial de la Universidad del Bio-Bio
en el marco del proyecto “Nodo Riva, Red de
integracion de valor y asociatividad del sector
calzado e indumentaria del Gran Concepcion,
basada en una gestion estratégica del diseno”,
enfocado en empresarios del Nodo y
Estudiantes de la Escuela, que liderd la
ejecutiva Asesora de Patentes y Proteccion de
marca en Instituto Nacional de Propiedad Industrial (Inapi), Biobio, Gloria Bravo y la
disenadora industrial experta en Propiedad Industrial y patentes, Nicole Chijner.

Al respecto la directora del proyecto, Dra. Jimena Alarcén, explicé que este proyecto lo estan
ejecutando con fondos de la Corporacién de Fomento
de la Regioén del Biobio, Corfo y que busca dar
continuidad a la iniciativa del Distrito de Disefo, “este
seminario tuvo como objetivo potenciar a la industria
creativa con base en disefio en materia de propiedad
intelectual, para lo cual se invité a los empresarios
del Nodo y a estudiantes de pre y postgrado, lo que
les sera de gran ayuda para su futuro laboral. Cabe
sefalar que es importante el poder contar con
representatividad de Inapi en Concepcidn, por que sin
duda es un impulso para la innovacion”, precisé.
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Por su parte Gloria Bravo declard que Inapi da a
conocer las principales funciones y derechos de la
Propiedad Intelectual, el derecho de autor, como
proteger una marca o una patente, los beneficios que
puede otorgar a las empresas creativas, donde se
destaca el fomento a la innovacién, la creacién, la
transferencia tecnoldgica y el emprendimiento, a
través de los distintos mecanismos de inscripcion y
proteccién donde el Estado entrega derechos
exclusivos sobre las invenciones o creaciones a
cambio de que éstas sean puestas a disposicion del
publico en general y que pasen a ser parte del
dominio publico.

“Para nosotros fue motivador el que nos invitaran a exponer, pues acercamos nuestro quehacer, lo
cual es positivo también para los estudiantes o profesionales de una carrera como Disefio Industrial,
donde es fundamental que ellos sepan el como proteger y los derechos de creacion de aquello que se
inventa. Cabe sefalar que hay un beneficio de Inapi para aquellos emprendedores que demuestren
gue no tienen ingresos que los exime del pago de taza por concepto de patente, lo cual es ideal para
estudiantes o emprendedores que recién estan partiendo, por lo que insto a quienes estén en esa
situacion a que se acerquen a nuestras oficinas para recibir mas informacién al respecto”, expresé
Gloria Bravo.

Posterior a la charla introductoria las expertas se reunieron con los empresarios para orientarlos en
sus respectivos emprendimientos.
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Investigador UBB obtuvo el Premio ALACCTA 2018 por investigacion sobre métodos de secado de
alimentos

La Asociacidn Latinoamericana y del Caribe de Ciencia y Tecnologia de Alimentos,
ALACCTA, otorgd la distincion al académico del Departamento de Ingenieria en Alimentos,
Dr. José Miguel Bastias Montes junto a su grupo de trabajo, a raiz del trabajo “Efecto de
dos métodos de secado aplicados al Pepino de Mar Chileno (Athyonidium chilensis) sobre
su composicion proximal, nutricional y propiedades fisicas”.
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El Dr. José Miguel Bastias fue invitado en calidad de conferencista al XX Seminario Latinoamericano y
del Caribe de Ciencia y Tecnologia de Alimentos realizado en Ciudad de Panama, el que congregé a
cerca de 12 paises de la region.

El académico UBB oficia igualmente como segundo Expresidente de ALACCTA y como tal integra el
directorio de dicha asociacién.

“Estimamos que el Premio ALACCTA es un reconocimiento de los paises de América Latina y el Caribe
a lo que se esta realizando en la Universidad del Bio-Bio y particularmente a lo que se realiza en el
programa de Doctorado en Ingenieria de Alimentos. Este premio es un reconocimiento a la labor que
estamos realizando como académicos e investigadores, dando cuenta de la fortaleza del claustro
académico y de la excelencia de nuestros estudiantes”, manifesté el Dr. José Miguel Bastias.

La investigacidn distinguida se denomina “Efecto de dos métodos de secado aplicados al Pepino de
Mar Chileno (Athyonidium chilensis) sobre su composicidn proximal, nutricional y propiedades fisicas”
que desarrolla el Dr. Bastias Montes junto a la estudiante del programa de Doctorado en Ingenieria de
Alimentos UBB, Yanara Tamarit Pino, y el académico Dr. Andrés Segura Ponce.

Al respecto, el Dr. Bastias Montes explicé que el pepino de mar chileno cuyo nombre cientifico es
Athyonidium chilensis, posee un alto contenido de catepsinas (proteasa que lo degrada rapidamente)
por lo cual debe ser procesado en forma rapida para evitar su deterioro.

Comentd igualmente que mas del 80% de la produccién mundial se comercializa deshidratado.

“Los pepinos de mar originarios de Chile son exportados al continente asiatico, principalmente a
China, evidenciando un aumento del 297.87% en las ventas. Hasta ahora se envia seco salado. A la
fecha no existen reportes de la caracterizacion del pepino de mar chileno fresco ni procesado, por lo
cual, el estudio se planteé como objetivo evaluar el efecto de los métodos de secado solary
liofilizacion, sobre la composicion proximal (humedad, proteinas, grasas y cenizas); nutricional
(Hierro, Zinc, Calcio); y propiedades fisicas (porcentajes de encogimiento, capacidad de rehidratacién
y retencién de agua)”, describio.

El Dr. José Miguel Bastias comentd que entre los resultados se encontré que ambos procesos de
secado no influyeron significativamente en el contenido de Hierro, Zinc y Calcio, por lo cual la calidad
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nutritiva del pepino deshidratado no se vio afectada. “El pepino de mar fresco evidencié un alto
contenido de proteinas, mientras que el producto liofilizado mostré mejores resultados en la calidad
fisica y quimica que el pepino seco. Estos resultados corresponden a una de las primeras
investigaciones de la variedad de pepino de mar chileno fresco y procesado”, resefd.

“El comité cientifico de ALACCTA, quien defini6é premiar a esta investigacion, destacé el grado de
innovacion de esta propuesta; el impacto que genera en si; el plus que supone investigar sobre
materia prima nativa o autéctona; y también se evalué la forma en que se presentd el trabajo”, ilustré
el Dr. José Miguel Bastias.

En la oportunidad también dicté la conferencia denominada “Desarrollo de productos con alto
potencial funcional a partir del Maqui (Aristotelia chilensis (Mol.) Stunz) La “super-fruta” nativa de
Chile”.

En esta linea el Dr. Bastias Montes explicd que diversas investigaciones demuestran que el fruto
presenta un alto contenido en polifenoles y antocianinas, poseyendo una actividad antioxidante 70%
superior a sus mas cercanos competidores.

“A la fecha, se ha logrado demostrar diversas propiedades beneficiosas para la salud como son su
alto potencial antioxidante, su efecto hipoglucemiante, antiinflamatorio, cardioprotector,
antiagregacion plaquetaria, gastroprotector, efectos preventivos para diversos tipos de cancer,
retrasa la aparicién de enfermedades neurodegenerativas tipo Alzheimer, entre otras, lo que ha
permitido al maqui ser llamado la “Super-Fruta”, aseverd el investigador UBB.

Esto mismo, precisé el Dr. Bastias Montes, ha llevado a incentivar el desarrollo de diversos productos
a partir del maqui, tales como la obtencién de crioconcentrado a partir del extracto del fruto del
maqui; obtencién de harina de maqui, y polvo microencapsulado a partir del jugo del maqui.

El Dr. José Miguel Bastias explicd que en relacién al crioconcentrado de maqui se obtuvo un producto
concentrado 3 veces superior al extracto de maqui, con un alto contenido de compuestos bioactivos.
En tanto, la harina obtenida a partir del bagazo de maqui con semilla, demostré ser un buen producto
con caracteristicas funcionales por su alto contenido de fibra dietética. Finalmente el polvo
microencapsulado de maqui, obtenido por aspersién del jugo de maqui mezclado con maltodextrina y
goma arabica en igual proporcion como agentes encapsulantes, permitié obtener un producto con
altos contenidos de compuestos bioactivos.

“De acuerdo a todos los resultados obtenidos se puede concluir que los productos desarrollados a
partir del fruto de maqui son una alternativa para obtener excelentes productos con alto potencial
funcional”, aseguré el Dr. Bastias Montes.

En segundo término, también dio cuenta de la investigaciéon denominada “Determinacion de fibra
dietética total, soluble e insoluble y almiddn resistente en harina obtenida a partir de semilla de
Teosinte (Dioon mejiae)”, que realiza junto a la estudiante del programa de Magister en Ciencias e
Ingenieria en Alimentos, Laura Flores.



“En este caso se trata de una harina obtenida de una planta originaria de Honduras, el teosinte. Con
esta harina se elabora rosquillas, rosquetes, pan, mascaduras, tamales y tortillas, alimentos que
sirven de complemento en la dieta de muchos hondurefios entre indigenas y mestizos. A la fecha no
hay una caracterizacion quimica y nutricional de la harina de teosinte, por lo cual se planteé como
objetivo la determinacién de fibra dietética total, soluble e insoluble y almidédn resistente. Se utiliz6
harina de teosinte proveniente del Municipio de Gualaco, Departamento de Olancho, Honduras”,
ilustrd el Dr. Bastias.

Producto de la investigacién se determind que la harina de teosinte se puede utilizar para enriquecer
formulaciones tradicionales a base harina de trigo, asi como la posibilidad de combinarla con harinas
de fuentes no convencionales para incrementar su valor nutricional.

“La estudiante Laura Flores, mediante esta investigacion, realiza un importante aporte a la ciencia de
su pais”, aseverd el Dr. Bastias Montes.



